
29/07/2024
Melon / jambon cru
Tortilla de pommes de terre

Courgettes sautees
Fromage

Puree de fruit
Pate de fruit / pain.

30/07/2024
Salade verte

Dos de cabillaud sce dieppoise.
Riz creole

Fromage
Yaourt a boire
Fruit de saison

Biscuit

31/07/2024
Salade de tomate

Daube de boeuf au paprika
Semoule

Fromage
Fruit de saison

Confiture / pain

01/08/2024
Duo carotte / courgette rapees

Galette pane aux legumes
Pate au beurre
Fromage

Fruit de saison
Petit suisse aromatise

Gaufre

02/08/2024
Feuillete au fromage

Omelette a la portugaise
Haricot vert persilles
Fruit de saison

Biscuit
Puree de fruit

Petit suisse nature

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

05/08/2024
Melon

Poulet roti
Pomme rissolées

Yaourt nature sucre
Puree de fruit

Fromage à tartiner / pain

12/08/2024
Salade de riz

Tajine de pois chiche aux abricots
Carottes sautees

Yaourt aromatise aux fruits
Fromage à tartiner / pain

Fruit de saison

19/08/2024
Salade de lentilles

Tortis aux legumes et fromage rape
Fruit de saison
Creme dessert vanille

Biscuit
Puree de fruit

06/08/2024
Salade de pates

Filet de colin meuniere.
Gratin de brocolis

Yaourt a boire
Fruit de saison

Barre chocolat/pain au lait

13/08/2024
Concombres vinaigrette.

Filet de merlu sauce tapenade
Boulgour

Fromage
Fruit de saison
Chocolat/pain

20/08/2024
Salade de tomate mozzarella.

Dos de colin a l'oseille.
Petits pois/carottes.

Yaourt a boire
Petit suisse aromatise

Confiture / pain

07/08/2024
Concombres vinaigrette.

Saute de veau meridionale.
Semoule
Puree de fruit
Yaourt a boire

Tarte aux pommes

14/08/2024
Salade de pates a la grecque.

Daube de taureau au balsamique
Ratatouille

Fruit de saison
Biscuit

Fromage blanc / creme de marron

21/08/2024
Melon

Emince de dinde forestiere.
Riz creole

Petit suisse aromatise
Fruit de saison

Fromage blanc / miel

08/08/2024
Salade de tomate / feta.

Escalope de porc poelee.
Macaroni au beurre
Fruit de saison
Confiture / pain de mie

Yaourt a boire

15/08/2024

22/08/2024
Salade de perle

Cordon bleu de dinde
Courgettes au parmesan

Fruit de saison
Puree de fruit

Beignet au chocolat

09/08/2024
Salade de pomme de terre a l'emmental

Gratin de courgettes
Lentilles a la tomate

Salade de fruits
Fruit de saison

Biscuit
Yaourt nature

16/08/2024

23/08/2024
Concombres vinaigrette.

Rougail de saucisse
Semoule

Fromage
Chocolat/pain

Yaourt nature sucre
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26/08/2024
Carottes rapees

Blanquette de veau
Coquillettes

Fruit de saison
Fromage à tartiner / pain

Puree de fruit

27/08/2024
Salade verte

Semoule aux feves
Trio de legumes saute

Fromage
Fruit de saison

Yaourt nature sucre
Pain au lait

28/08/2024
Salade de ble

Filet de poisson pane
Epinards bechamel.

Puree de fruit
Biscuit

Fruit de saison
Creme dessert vanille

29/08/2024
Gaspacho tomate

Poulet roti
Pomme grenaille
Beignet au chocolat

Fromage à tartiner / pain
Fruit de saison

30/08/2024
Tarte au fromage.

Roti de dinde sauce normande
Courgettes sautees
Fruit de saison

Fromage/pain.
Salade de fruits
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