
30/12/2024
SALADE ICEBERG/MAIS

BOULETTES DE BOEUF AUX CHAMPIGNONS.

CAROTTES PERSILLEES

FROMAGE
PATE DE FRUIT / PAIN.

YAOURT NATURE

31/12/2024
SALADE D'ENDIVES AUX POMMES ET AUX NOIX

AXOA DE VEAU.

PATE AU BEURRE

FROMAGE

LAIT ENTIER
FRUIT DE SAISON

BISCUIT

01/01/2025 02/01/2025
SOUPE DE LEGUMES

BOURRIDE DE CABILLAUD A LA SETOISE

HARICOT VERT SAUTE

FRUIT DE SAISON
FROMAGE/PAIN.

PETIT SUISSE NATURE

03/01/2025
POTAGE DE LEGUMES

BOULETTE FALAFEL SAUCE TOMATE

GRATIN DE BROCOLIS
FROMAGE BLANC NATURE

FROMAGE À TARTINER / PAIN
FRUIT DE SAISON

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

06/01/2025
POTAGE DE LEGUMES

CURRY VEGETARIEN

RIZ THAI

FROMAGE

FROMAGE BLANC NATURE
BISCUIT

FRUIT DE SAISON

13/01/2025
SALADE DE RIZ

CALAMAR À LA ROMAINE
JARDINIERE DE LEGUMES.

FRUIT DE SAISON
FROMAGE/PAIN SPECIAL

PUREE DE FRUIT

20/01/2025
SALADE DE HARICOTS VERTS A L'EMMENTAL

ESCALOPE DE DINDE A L'ESTRAGON.

RIZ PILAF

FROMAGE BLANC NATURE
FROMAGE/PAIN.

FRUIT DE SAISON

07/01/2025
CAROTTES RAPEES

SAUTE DE POULET FORESTIERE.
GNOCCHI POELES.

BRIOCHETTE
FROMAGE À TARTINER / PAIN

FRUIT DE SAISON

14/01/2025
SALADE DE LENTILLES BIO A LA NORMANDE.

SOUPE CORAIL
JAMBON BRAISE SAUCE FROMAGERE

PUREE DE CAROTTES.

YAOURT NATURE
FROMAGE À TARTINER / PAIN SPECIAL

FRUIT DE SAISON

21/01/2025
SALADE DE PATES AIL ET FINES HERBES

BLANQUETTE DE VEAU

CAROTTES SAUTEES

FRUIT DE SAISON

FROMAGE BLANC NATURE
PUREE DE FRUIT

08/01/2025
SALADE ICEBERG

TAJINE DE POISSON.

BLE PILAF A LA PERSILLADE BIO.
PETIT SUISSE NATURE

FRUIT DE SAISON
FROMAGE/PAINS SPECIAUX

15/01/2025
SALADE COLESLAW

GRATIN POMME DE TERRE LEGUME REBLOCHON

FRUIT DE SAISON
PUREE DE FRUIT

FROMAGE BLANC NATURE

PAIN

22/01/2025
SOUPE DE LEGUMES
FINGER DE POULET

EPINARDS VACHE QUI RIT
FRUIT DE SAISON

LAIT ENTIER
CEREALES

PUREE DE FRUIT

09/01/2025
TABOULE

DAUBE DE TAUREAU AU JUS DE RAISIN

CHOU FLEUR SAUTE

FROMAGE

YAOURT NATURE AU LAIT ENTIER
FRUIT DE SAISON

PAIN AU LAIT

16/01/2025
SALADE DE CHOU FLEUR CRU

SAUTE DE BOEUF AUX OLIVES

PURÉE DE POMME DE TERRE

FROMAGE

LAIT ENTIER
CEREALES

FRUIT DE SAISON

23/01/2025
SALADE DE POIS CHICHE VINAIGRETTE

GRATIN DE CAPPELLETTI PARMESAN (CRECHE)

FRUIT DE SAISON
FROMAGE À TARTINER / PAIN

SALADE DE FRUITS

10/01/2025
SOUPE DE COURGE

BETTERAVES RAPEES VINAIGRETTE

OMELETTE BIO SAUCE AUX HERBES
HARICOTS BEURRE PERSILLES.

FRUIT DE SAISON
FROMAGE/PAIN.
PUREE DE FRUIT

17/01/2025
CELERI AU FROMAGE BLANC

SAUCISSE DE TOULOUSE

FLAGEOLETS AU JUS PERSILLE.

FRUIT DE SAISON

YAOURT NATURE AU LAIT ENTIER
PUREE DE FRUIT

PAIN

24/01/2025
CAROTTES RAPEES

SOUPE DE CAROTTE

HACHIS PARMENTIER DE POISSONS

PETIT SUISSE NATURE
FRUIT DE SAISON
FROMAGE/PAIN.
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27/01/2025
RADIS RAPE

CORDON BLEU DE DINDE

PETITS POIS AU JUS

FROMAGE

YAOURT NATURE AU LAIT ENTIER
FRUIT DE SAISON

BISCUIT

BISCUIT

28/01/2025
POTAGE DE LEGUMES

TARTIFLETTE A LA DINDE.
PUREE DE FRUIT

FRUIT DE SAISON
FROMAGE/PAINS SPECIAUX

29/01/2025
CELERI REMOULADE

DOS DE COLIN SAUCE CITRON
SPAETZLE

FRUIT DE SAISON
FROMAGE À TARTINER / PAIN

SALADE DE FRUITS

30/01/2025
SALADE DE CHOU CHINOIS

COUSCOUS AU BOEUF

SEMOULE
YAOURT NATURE
FRUIT DE SAISON

FROMAGE À TARTINER / PAIN

31/01/2025
POTAGE DE LEGUMES

RISOTTO DE QUINOA AUX CHAMPIGNONS

FRUIT DE SAISON

YAOURT NATURE AU LAIT ENTIER
PAIN/BEURRE
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