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06/07/2026
Salade de riz tomate feta
Daube a la provencale
Carottes persillees bio

Fruit frais
Fromage pate dure / pain go..

Salade de fruit gouter

13/07/2026
Fermeture

07/07/2026
Salade de tomate
Tajine de pois chiche

Semoule
Fromage

Yaourt nature sucre bio goute

Fruit frais
Biscuit gouter bio

14/07/2026
Férié

08/07/2026
Salade de lentille

Filet colin pane
Ratatouille
Fromage

Fruit frais gouter
Biscuit gouter bio
Yaourt a boire gouter

15/07/2026
Salade de tomate
Rôti de porc froid

Pates au beurre emmental
Fromage

Yaourt nature bio gouter
Biscuit gouter bio
Fruit frais gouter

09/07/2026
Concombre vinaigrette

Omelette au fromage
Pomme boulangere

Yaourt entier bio sucre dos...
Donut sucré

Fromage gouter
Fruit frais gouter

16/07/2026
Salade pomme de terre

emmental
Cari de lentilles
Courgettes sautees

Fruit frais
Beignet chocolat noisette g...

Fromage gouter
Puree de fruit bio gouter

10/07/2026
Feuillete emmental

Steack hache de boeuf sauce.
Courgettes sautees

Fruit frais
Fromage tartiner / pain goute

Puree de fruit bio gouter

17/07/2026
Salade verte bio

Saute de veau marengo
Ble pilaf bio

Fromage blanc sucre dosette

Fromage gouter
Pain gouter

Fruit frais gouter
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- Pour des raisons indépendants de notre volonté, des changements peuvent intervenir dans la composition des menus. 
- Tous nos menus sont garantis sans OGM par nos fournisseurs conformément à la réglementation

- Tous nos pains sont issus d'une boulangerie BIO coopérative. 
-  Les repas servis sont susceptibles de contenir des allergènes : céréales contenant du gluten, crustacés, �ufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits à coques, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride

sulfureux et sulfites, lupin, mollusques.
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20/07/2026
Taboule féta

Rôti de dinde froid
Haricot vert bio

Fruit frais
Yaourt nature sucre bio goute

Pain gouter
Puree de fruit bio gouter

27/07/2026
Salade de tomate basilic
Saute de veau aux olives

Riz pilaf
Flan caramel

Fromage gouter
Pain gouter

Fruit frais gouter

21/07/2026
Concombre vinaigrette

Poulet rôti
Pommes rissolees

Fromage
Donut sucré

Yaourt nature sucre bio goute

Fruit frais gouter

28/07/2026
Salade de pâtes

Merlu sauce safranée
Courgettes au parmesan

Fruit frais
Donut sucré

Fromage gouter
Puree de fruit bio gouter

22/07/2026
Salade de riz

Saute de boeuf
Courgettes sautees

Yaourt entier bio sucre dos...
Fromage gouter

Pain gouter
Salade de fruit gouter

29/07/2026
Carottes rapees bio
Lentilles à la tomate
Macaronis au beurre

Fromage
Pain au lait gouter
Confiture gouter

Beurre gouter

23/07/2026
Salade de tomate

Colin en viennoise
Boulgour bio

Fromage
Yaourt a boire gouter
Fruit frais gouter
Biscuit gouter bio

30/07/2026
Rosette cornichon

Saute de poulet forestier
Haricot plat ail et persil

Fruit frais
Yaourt nature sucre bio goute

Biscuit gouter bio
Puree de fruit bio gouter

24/07/2026
Salade de pois chiches bio

Gnocchis à la crème
Poêlée du soleil

Fruit frais
Fromage blanc sucre dosette..

Salade de fruit gouter
Pain complet gouter

31/07/2026
Salade verte bio

Saute de porc
Semoule

Petit suisse aux fruits bio
Fruit frais gouter
Fromage gouter

Pain gouter
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